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SPONSOR

Parrainages institutionnels

LE SEUL SALON
ITALIEN DE LA
CUISINE D’EXTÉRIEUR.

Une deuxième édition encore plus enflammée. BBQ Expo 
est le salon italien entièrement voué à votre passion pour le 
barbecue et la cuisine d’extérieur. Un événement incontour-
nable dans le panorama national, qui se tiendra du 29 mars 
au 1 avril 2025 à Brescia. À BBQ Expo, vous pourrez exposer 
et mettre en valeur votre entreprise dans un espace 
entièrement consacré à la cuisine à ciel ouvert : de A 
comme Assaisonnements à Z comme Zeste. 

BBQ Expo, c’est la vitrine idéale pour toucher un large 
public de passionnés et de professionnels du secteur de 
la restauration. C’est l’opportunité de vendre directement 
ses produits. C’est un emplacement stratégique, au cœur de 
l’axe commercial Milan-Venise. C’est un support marketing 
et de communication qui s’étend sur l’ensemble du territoi-
re national. Et c’est un nombre défini d’exposants, sél-
ectionnés selon un principe de concurrence équitable. 
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UN EMPLACEMENT
QUI ENFLAMME. 

BBQ Expo est organisé dans le parc des expositions de 
Brescia, au centre d’une région où le revenu moyen par 
habitant est le plus élevé d’Italie. Plus de 20 millions 
d’habitants constituent un bassin unique d’utilisateurs 
et de clients potentiels dans la péninsule, capable de 
générer 43% du PIB italien. 

Un emplacement avantageux et offrant une grande 
portée internationale grâce aux liaisons avec les aérop-
orts de Bergamo-Orio al Serio (premier en Italie pour les 
compagnies aériennes à bas coûts) et de Vérone. Excel-
lents accès pour les exposants et les visiteurs étrangers. 
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UN PUBLIC RÉCEPTIF,
ACCUEILLI AVEC
CHALEUR. 

BBQ EXPO3 QUI VISITE 

BBQ Expo est pensé et créé pour répondre aux attentes d’un large 
public de visiteurs intéressés par le monde de la cuisine en plein 
air, qui est bien plus qu’un simple concept de cuisson sur le gril. 
Un univers dédié à une clientèle de consommateurs attirés par le 
savoir-faire des professionnels et de plus en plus disposés à con-
sacrer un budget important de leurs achats aux loisirs. 

Pour cette deuxième édition, d’importantes nouveautés ont été 
introduites : le salon d’exposition a été prolongé du samedi au 
mardi, avec encore plus d’espace pour le B2B et l’entrée en jeu des 
secteurs de l’Horeca, des distributeurs, de l’abattage, etc. Et un 
public toujours sélectionné : la communication ciblée en ligne « 
above the line », à laquelle s’ajoute la communication hors ligne « 
below the line », est un gage de visiteurs parfaitement identifiés, 
augmentant ainsi les chances de vente. 



BBQ EXPO4 QUI EXPOSE

Barbecues
Braseros

Cuiseurs à biomasse
Cuisines extérieures

Équipements
professionnels Horeca

Fours
Fours à pizza

Fumoirs 
Grilles

Mobilier d’extérieur 
Planchas – Plaques

Tables de friture
Tournebroches

Nouveautés 2025

Allume-feux 
Allumeurs 
Couteaux 

Pelles et accessoires à pizza 
Pierres de lave

Planches à découper
Produits de nettoyage  

Tenues de cuisine 
Thermomètres

Ustensiles de cuisine

Bois
Charbon de bois 

Copeaux pour fumoirs  
Pellets 

Bières 
Distributeurs de produits 

alimentaires et de boissons
Farines à pizza

Fromages à griller
Fromages pour hamburgers

Garnitures pour pizza
Huiles et vinaigres

Polenta
Produits de boulangerie
Rubs, Arômes et épices

Sauces
Spiritueux

Viandes 
Vins

DES PROFESSIONNELS
DE RENOM. 

Les exposants de BBQ Expo, venus de l’ensemble du terri-
toire national et des quatre coins du monde, sont des pro-
fessionnels éclairés du secteur de la cuisine d’extérieur, 
auxquels s’ajoutent de nouvelles tendances susceptibles 
d’apporter des innovations intéressantes à ce secteur.  

Des fabricants – de haute volée et à la renommée bien 
établie – d’équipements, d’accessoires, de matériaux com-
bustibles et appartenant au monde du food & co., auxquels 
s’ajoute, dans cette deuxième édition, l’importante nouve-
auté du secteur de la pizza, une autre grande réalité de la 
cuisine dans des espaces ouverts et conviviaux. 

APPAREILS ACCESSOIRES 

COMBUSTIBLES FOOD & CO.



DES COURS ET DES
ÉVÉNEMENTS QUI
METTENT L’EAU À LA
BOUCHE.

BBQ EXPO5 OURS ET ÉVÉNEMENTS 

Un riche calendrier de cours et d’événements est l’un des princi-
paux atouts de BBQ Expo. Un grand plateau et deux espaces de 
formation bien équipés sont les lieux où diffuser la culture de la 
cuisine en plein air, avec des noms et des experts de renommée 
internationale. 

Un véritable tremplin pour étendre votre activité sur le marché 
italien : devenez protagoniste d’événements et d’ateliers de cuisi-
ne dédiés, où vous pourrez partager votre culture culinaire et vos 
techniques de barbecue avec des milliers de visiteurs. Vous pour-
rez présenter vos produits et services dans un contexte extrêm-
ement bien ciblé et attractif, et tisser des liens durables avec des 
clients potentiels et des partenaires commerciaux. 



BBQ EXPO6 POURQUOI EXPOSER 

POUR BIEN DES RAISONS ASSAISONNÉES
À TOUTES LES SAUCES. 

LE PRINTEMPS EST LA
PÉRIODE « CHAUDE »
L’arrivée des beaux jours est le moment 
idéal pour proposer les meilleures nouve-
autés et préparer vos clients à la nouvelle 
saison de cuisine en plein air 

ÉTENDEZ VOTRE
ACTIVITÉ
Lancez de nouvelles collaborations et 
développez votre réseau 

UNE ATTENTION MAXIMALE
PORTÉE À UN PUBLIC CIBLÉ  
Tout le public de passionnés ou de curieux 
se dirige vers le seul événement B2C et B2B 
d’Italie consacré au barbecue 

PRÉSENTEZ VOS
NOUVEAUX PRODUITS
Montrez vos produits innovants et votre 
expertise au grand public 

VENDEZ DIRECTEMENT
AU SALON 

Réalisez des ventes et des commandes 
pour rentabiliser votre investissement en 
temps réel 

UN EMPLACEMENT
STRATÉGIQUE
Le Salon, situé sur l’axe Milan/Venise, est 
desservi par les aéroports de Bergame-O-
rio al Serio et de Vérone 



LA FLAMME VIVE
DE LA DÉCOUVERTE. 

BBQ EXPO7 ESPACE EXTÉRIEUR 

Dans l’espace extérieur de BBQ Expo, vous pourrez utili-
ser vos produits au maximum de leurs potentialités, en 
les montrant en pleine action. Grâce à l’installation 
spécialement prévue à cet effet, vous pourrez sans diffi-
culté donner à vos clients l’occasion de tester le produit 
en cours de fonctionnement, même avec une flamme 
vive. Une occasion spéciale pour organiser des 
mini-cours, des ateliers de cuisine et des moments de 
démonstrations culinaires exaltants, ainsi que pour pro-
poser une véritable expérience en direct, en enrichissant 
votre offre et en donnant de la valeur à votre marque.  

METTEZ-VOUS À L’HONNEUR 

MINI-COURS

DÉMONSTRATIONS CULINAIRES

EXPÉRIMENTATIONS DU PRODUIT EN PLEINE ACTION

DÉGUSTATIONS 



BBQ EXPO8 OFFRE COMMERCIALE

de 16 m² à 224 m²

SURFACE DE STAND

INTÉRIEURE  

de 35 m² à 200 m²

SURFACE DE STAND

EXTÉRIEURE  

STAND

INTÉRIEUR   EXTÉRIEUR+

UNE PROPOSITION
À S’EN LÉCHER
LES BABINES. 



ORGANISÉ PAR 

www.areafiera.com


