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BBQ EXPO
LA FIERA

L'UNICA FIERA
ITALIANA DELLA
CUCINA OUTDOOR.

Una seconda edizione ancora piu scottante.
BBQ Expo ¢ la fiera italiana dedicata alla passio-
ne per il BBQ e alla cucina outdoor. Un evento
unico nel panorama nazionale, dal 29 marzo
all'l aprile 2025 a Brescia. A BBQ Expo potrai
esporre e dare risalto alla tua azienda, in
un'area totalmente dedicata alla cucina all’aria
aperta: dalla A di affumicatore alla Z di zest.

BBOQ Expo ¢ la vetrina ideale per conquistare un
vasto pubblico di appassionati e professionisti
del settore ristorazione. Per l'opportunita di
vendita diretta dei prodotti. Per la posizione
strategica, nel cuore dellasse commerciale Mi-
lano-Venezia. Per 'ampio supporto di marketing
e comunicazione sullintero territorio nazionale.
E per il numero definito di espositori, seleziona-
ti secondo un principio di giusta concorrenza.
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BBQ Expo é organizzata all'interno del polo esposi- s 5
tivo di Brescia, al centro di un’area con il reddito
medio pro-capite piu alto d’Italia. Oltre 20 milioni
di abitanti creano un bacino di utenza e di poten-
ziali clienti unico nella penisola, capace di creare il
43% del PIL italiano.

Una posizione vantaggiosa e dal grande respiro
internazionale, grazie ai collegamenti con gli aero-
porti di Bergamo-Orio al Serio (primo in Italia per
compagnie low cost) e Verona. Ottimi approdi per
espositori e visitatori stranieri.



BBQ EXPO
CHI VISITA

UN PUBBLICO PRONTO,
ACCOLTO CON CALORE.

BBOQ Expo e pensata e creata per soddisfare le esigenze di un
vasto pubblico di visitatori interessati al mondo della cucina
all'aria aperta, che va oltre al solo concetto di griglia. Un
mondo dedicato a una clientela consumer attirata dalle
capacita dei professionisti e sempre piu disposta a prevede-
re un ampio budget per i propri acquisti dedicati al tempo
libero.

Per la seconda edizione si aggiungono importanti novita:
lesposizione si allunga da sabato a martedi, con ancora piu
spazio al B2B, con l'aggiunta del mondo Ho.Re.Ca, dei distri-
butori, della macellazione etc. E un pubblico sempre sele-
zionato: la comunicazione targetizzata online above the
line, a cui si aggiunge quella offline e below the line, garanti-
sce visitatori perfettamente profilati, aumentando quindi le
possibilita di vendita.




BBQ EXPO
CHI ESPONE

PROFESSIONIST!
D! TAGLIO PREGIATO.

Gli espositori di BBQ Expo - provenienti da tutto il
territorio nazionale e internazionale - sono professio-
nisti consolidati del settore delloutdoor cooking, a
cui si aggiungono nuove realta capaci di introdurre
novita interessanti nel settore.

Produttori di alto profilo, e dalla consolidata rispetta-
bilita, di apparecchiature, accessori, materiali combu-
stibili e appartenenti al mondo food & co., a cui si
aggiunge, in questa seconda edizione, I'importante
novita del settore pizza, altra grande realta della
cucina negli spazi aperti e conviviali.

DISPOSITIVI ACCESSORI

Affumicatori Abbigliamento
Arredo outdoor Accendifuoco
W Attrezzature professionali Accenditori
HoReCa Coltelli
Barbecue % Pale e accessori per pizza
Bracieri Pietre laviche
% Cucine a biomassa Prodotti per la pulizia
Cucine da esterno Taglieri
Forni Termometri
% Forni per pizza Utensili per cucinare
Fry top
Girarrosti
Griglie

Planchas - Piastre

COMBUSTIBILI FOOD & CO.

Carbone Birre
Chips per affumicatori Carni
Legno % Condimenti per pizza
Pellet Distillati

% Distributori food & beverage
% Farine per pizza
% Formaggi per griglia
% Formaggi per hamburger
Oli e aceti
% Panificati
% Polenta
Rub, Aromi e spezie
Salse
% News 2025 Vini



BBQ EXPO
CORSI & EVENTI

CORS! ED EVENT! CHE
FANNO GOLA A TUTTL.

Un ricco calendario di corsi ed eventi € uno degli asset piu
importanti di BBQ Expo. Un grande palco e due aree Aca-
demy attrezzate sono i luoghi dove diffondere la cultura
delloutdoor cooking, con nomi ed esperti di rilevanza inter-
nazionale.

Un vero e proprio trampolino di lancio per espandere il tuo
business nel mercato italiano: diventa protagonista di
eventi e workshop dedicati, dove potrai condividere la tua
cultura culinaria e le tue tecniche di barbecue con migliaia
di visitatori. Potrai presentare i tuoi prodotti e servizi in un
contesto altamente mirato e coinvolgente, e creare relazioni
durature con potenziali clienti e partner commerciali.




BBQ EXPO
PERCHE ESPORRE

MOTIVAZION!
IN OGN! SALSA.

LA PRIMAVERA E
IL PERIODO HOT

Con il primo caldo arriva il periodo mi-
gliore per proporre le migliori novita e
preparare i tuoi clienti a nuova stagione di
cucina all'aria aperta

MASSIMA ATTENZIONE VERSO
UN PUBBLICO PROFILATO

Tutto il pubblico di appassionati o di inte-
ressati si muove verso lI'unico evento B2C e
B2B d’Ttalia dedicato al BBQ

ESPANDI IL
TUO BUSINESS

Avvia nuove collaborazioni e sviluppa la
tua rete

VENDI DIRETTAMENTE
IN FIERA

Concludi vendite e ordini per ammortiz-
zare l'investimento in tempo reale

PRESENTA LE NOVITA

Trasmetti al grande pubblico i tuoi pro-
dotti innovativi e competenze

POSIZIONE STRATEGICA

La Fiera e sullasse Milano/Venezia e ser-
vita dagli aeroporti di Bergamo - Orio al
Serio e Verona



BBQ EXPO
AREA ESTERNA

LA FIAMMA VIVA
DELLA SCOPERTA.

Nell’area esterna di BBQ Expo potrai utilizzare i
tuoi prodotti al massimo delle potenzialita, mo-
strandone il reale funzionamento. Grazie all’'allest-
imento dedicato, sara semplice dare l'occasione ai
tuoi clienti di testare il prodotto in funzione,
anche con filamma viva. Un'occasione speciale, in
cui organizzare minicorsi, workshop e momenti
entusiasmanti di show cooking e dare una vera
esperienza dal vivo, arricchendo la tua offerta e
dando valore al tuo brand.

FATTI NOTARE

X MINICORS!

% SHOW COOKING

Y TEST DEL PRODOTTO IN FUNZIONE
% ASSAGG!




BBQ EXPO
OFFERTA COMMERCIALE

UNA PROPOSTA
DA ACQUOLINA
IN BOCCA.

STAND AREA
INTERNA

da 16 m? a 224 m?

STAND AREA
ESTERNA

da 35 m® a 200 m°
STAND
INTERNO + ESTERNO




“EXPO-

| OUTDOOR COOKING. -

ORGANIZZATO DA

AREA
FIERY

Find your business

www.areafiera.com




